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VISTA RESTAURANT
chef. ‘Nicolo Ja/i’@wiﬂ
curo

Aperitivo of tavolo 10
1 nostro Sommelier sar lieto ;/t"/r%om’ un calice 4 bollicine
L éﬂmm.ﬂmﬂé noi 6 portste 70

10 fﬂﬂ‘ ate 100
I menu i intendono  per butt i tavoly
Su richiesty af nostro sommelier Lablinaments vini
L éﬂmm.ﬂmﬂé wi 4 portste 50

6 /oﬂﬂfz 70



I menu i intendono  per tutty i tavoly

Su richiesty af nostro sommelier L ablinaments vini

VISTA RESTAURANT
Chef Nicols Ja/i’@wiﬂ

(2774
Le nostre creazions
Salmerino 43 Ayns nel suo lago 18
Cevice i ping,_fonting DOP,_fungh, evbe acide ¢ amare
Lopre puasi ’9’”& i omaggio 4 DaGoring 22
Lepre con Finocchis, arancia, /'7111'71'2121
Asolyts &} Perwice 24
Coppelletts rigieno & coscetty ﬁ/miﬂ; in brodo peziaty 4  pernice, i swo pett marinato lime ¢ noccioly londa  gentile
Pomodore 22

.S/tgﬁ’/z‘afzt “Telieetti” colto in estrazione ;ﬁ‘/mmﬁn} ponna acida, mostrrda 43 imone ¢ anets, polvere ;ﬁ'/om;ﬁn’

Piccione #f carbone 28



Leyermentz gffumicats, caroty ¢ olio ol carbone, i suo guints quarts come una volts

Tannini verds amari

Carcicfo cotty ¢ glassato ol Jagermeister

UﬂWﬂ'ftW

Verzq cotty in estrazione 4 verza, kimoks, Gron Gessato affumicaty

Anguilla in W cotturm
Glassats alla mela verde ¢ in carpions, granity & mely verde, 1apa 10539

Inverno

Castapna, cioccolat Vallrona soffiats, cocks, rosmaring

Come una colazione # casm

Variazione i [atte ¢ cereall in consistenze diverse

Verw Oriente

Rabarbaro, casis, soin

Cioceolaty picante
Cioccolats Vallirons, lampone, jalapeno
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